Meursault Perrieres 2023

Premier Cru

Date d’acquisition : 1996

Le sol caillouteux auquel saccrochent les vignes a inspiré le nom de ce climat exceptionnel : Perriéres.

Ce Premier Cru est depuis longtemps trés apprécié pour sa finesse et sa pureté. Au milieu du XIXe siécle,
'cenologue M. de Vergnette écrivait dans une étude : « Apres le véritable Montrachet, je ne connais pas de
vin blanc aussi exquis.» Plus tard, le docteur Lavalle le classa Téte de Cuvée dans sa classification de 1855.
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