Meursault Les Clous 2023

Village

Date d’acquisition : 1996

Sur le terroir de Meursault, certaines parcelles classées en appellation village sont situées sur un sol marneux,
identique a celui du Corton-Charlemagne Grand Cru (seules la topographie et l'altitude différent). Ces vignobles
d’une grande qualité méritent une vinification particuliére. Cest le cas du terroir des Clous, dont le nom proviendrait
d’une déformation du mot « clos ».

Profil de dégustation Expertise

Bouqguet intense de fruits et de fleurs, Vendanges : 8 septembre 2023
accompagné d’une délicate note Récolte manuelle en petites caisses de
minérale. Vin riche et subtil, porté par 13 kg. Tri méticuleux de chaque grappe.
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Un bouquet fin et élégant
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