Meursault Genevrieres 2023

Premier Cru

Date d’acquisition : 1976

Historiquement, les vignes de ce grand Meursault étaient entourées de genévriers, dont le nom est resté associé au climat.
Cette prestigieuse appellation fut classée Téte de cuvée des 1855 par le Dr Lavalle dans son ouvrage de référence intitulé
Histoire et Statistiques de la vigne et des Grands Vins de la Céte d’Or. A cette époque, les notions de Premiers Crus et de
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MEURSAULT GENEVRIERES

Grands Crus n'existaient pas encore.

Profil de dégustation Expertise

Bouquet subtil aux arbmes floraux Vendanges : 4 septembre 2023

et fruités, rehaussés de délicates Récolte manuelle en petites caisses de
notes toastées. Raffiné et ample, 13 kg. Tri méticuleux de chaque grappe.
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