Corton Le Corton 2023

Grand Cru

Date d’acquisition : 1909

Les premieres traces de vignes sur la commune d’Aloxe-Corton remontent au lle siécle avant J.-C. Plus tard, le Corton deviendra
le vin préféré de Charlemagne. Au XIXe siécle, I'écrivain frangais Guy de Maupassant, évoquant son mode de vie hédoniste, le
qualifia de « roi des bons vivants », contribuant ainsi a sa renommeée. Seul Grand Cru rouge de la Céte de Beaune, le Corton est
également le seul Grand Cru de la Céte d’Or a étre divisé en sous-climats. Le Corton désigne la parcelle historique qui a donné
son nom a l'appellation.
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Bouquet opulent associant fruits Vendanges
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sol unique sur la colline donne

beaucoup d’élégance et un
caractere floral. Notre Corton

est abordable méme jeune.

Cote de Beaune - Red VIGNOBLE DES CABOTTES



