Chevalier-Montrachet 2023

Grand Cru

Date d’acquisition : 1838

La légende raconte que le seigneur de Montrachet partageait ses terres entre ses deux fils. Le premier devint chevalier

lors des Croisades, tandis que le second illégitime donna naissance au nom de Batard-Montrachet. Chevalier-Montrachet

couronne la partie supérieure du Montrachet d’une bande horizontale, composée de quatre terrasses aux sous-sols

sensiblement différents, offrant a ce Grand Cru d’exception quatre facettes. Nous avons acquis plusieurs parcelles au cours

du 19eéme siécle et sommes aujourd’hui le propriétaire principal et surtout le seul présent sur les quatre terrasses.

Profil de dégustation

Bouquet raffiné aux notes florales et
fruitées, relevé d’'une délicate touche
toastée. Complexe et riche sans jamais
paraitre lourd, ce vin incarne I'élégance.
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Terroir

Parcelle

Plus'on gagne en altitude,
plus le sol sappauvrit, jusqu’a
affleurer la dalle calcaire.

Sol

Trés pauvre, calcaire et
marneux, reposant sur un yan
sous-sol caillouteux.

Cote de Beaune - White

Expertise

Vendanges : 4 septembre 2023
Récolte manuelle en petites caisses de
13 kg. Tri méticuleux de chaque grappe.

Vinification

Pressurage en grappes entiéres selon
un cycle de 2 a 3 heures permettant la
sélection des meilleursjus.

Durée d’élevage
20 mois. Flts neufs: 35 %

Conservation

Les caves des Bastions de I'ancien
Chateau de Beaune offrent des
conditions idéales de conservation.
Leur hygrométrie naturelle et leur
température constante créent un
environnement parfait permettant
ace Grand Cru de sépanouir
harmonieusement dés son plus

jeune age.
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CHEVALIER-MONTRACHET

APPELLATION GRAY

Notes du vigneron

Nous sommes les seuls
propriétaires a avoir les quatre
terrasses que nous vinifions
séparément afin d’exprimer
toutes leurs singularités

et obtenir a 'assemblage

un Chevalier d'une grande
complexité. Un vin aérien, un

parfum d’agrume et d’épice,

trés fin en bouche, eau de rose

et belle acidité en finale. Un vin
d’une grande délicatesse qui
demande beaucoup d’attention a
I'élevage.

VIGNOBLE DES CABOTTES



